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Tartine Quartirolo e pomodorini

La paturalezza del Quartirolo Lombardo per un antipasto gustoso e veloce da preparsre. Questo formaggio @
facilimente digencile, con un moderato appofto calorico. Ogm tarting risulta dungue nutnente ma nello stesso
momento anche molto leggera. Una vera prelibatezza on Maggiunta di olio. pepe e pomodorini freschi. Da provare!

= 3 fette lunghe di pahe per tartine

= 200g Quartirolo Lombarda
= 150g pomadorini datierino
= Qo qb,

= Pepe q.b,

= Sale g.b.

Al posto delle tartine puoci utifizzare anche crackers o pane integrale

Come cucinare le tartine Quartirolo e pomodorini

01. Prendete il Quartirolo 2 taghiate delle fette di circa 1/2 centimetro.

02. In base alla dimensione oalle fetie tagliate andate a sagomare il pane, per ogni fetta di pane posizionate in
superfice la cormispettiva fetta di Quartirclo.

03. Prendets i pomodonni metietali in un piatto, tagliateh in 2 o 4 parti ciasccuno, conditeli con ofio e sale.

04. Disponeta e 1arine con pane e Quartingdo su un tagliere ¢ su un pietio. Con Iaiuto di un cucchiaio prendais i
pompdonni & adagiatel su ogni fetta

05, Per finire date una spolverata di pepe su ogni tarting. Decorata con foglie di insalata e cid che & rimasto dei
pomoderini e dal Cuartirolo.
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LINK: https://www.lombardiafood.it/tartine-quartirolo-e-pomodorini/




